
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Michigan Greek 
Coney Island 
Concept Menu 

 

Compiled July 2013 – April 2016 

from multiple sources 

Dave Liske, Luna Pier, Michigan 



Breakfast	
Cinnamon Roll 

Bagel with Cream Cheese 

English Muffin 

Oatmeal (toppings optional) 

Biscuits & Gravy 

 

Two Eggs: 

 As a Fried Egg Sandwich with cheese 

 With toast 

 With potatoes & toast 

 With ham, bacon or sausage & toast 

 With potatoes, toast, and ham, bacon or 

sausage 

 With potatoes, toast & corned beef hash 

 With potatoes, toast & 8 oz. sirloin 

 

French Toast 

Buttermilk or Blueberry Pancakes 

Short Stack 

Waffle with Strawberries and Whipped Cream 

 

Breakfast Burrito – A warmed tortilla filled with 

seasoned scrambled eggs, sausage, red bell pepper, 

onion & cheese, and topped with salsa and sour 

cream 

 

Skillets – Served in a sizzling skillet, topped with two 

made‐to‐order eggs, includes a side of toast 

 Country – Bacon, sausage, ham, potato, 

sausage gravy and two cheeses 

 Mexican – Green pepper, onion, tomato, 

potato, salsa, sour cream and cheddar cheese 

 Greek – Gyro meat, onion, potato, tomato 

and crumbled feta cheese 

 

Three‐Egg Omelets: 

 Ham & Cheese 

 Denver/Western/Southwestern – Ham, 

onions, green peppers & cheese 

 Mexican/Chili – Taco meat or chili, tomatoes, 

onions, cheddar 

 Mushrooms & Swiss 

 Steak & Onion With Swiss 

 Greek – Spinach, onions/scallions, feta cheese 

 Gyro – Gyro meat, tomatoes, shredded 

cucumber, sweet onion, feta cheese 

	

Starters	
Fried Green Pepper Rings 

Fried Mushrooms 

Fried Cauliflower 

Fried Artichoke Hearts 

Mozzarella Sticks 

Jalapeno Poppers filled with cream cheese 

Calamari 

 

Potato Skins – Baked to a crisp, then covered with 

cheddar and bacon, broiled quickly, and topped with 

sour cream and chopped chives 

 

Mixed Olive & Feta Plate with Tzatziki sauce 

Melitzanosalata (Spiced Eggplant) 

Dolmathakia (Grape Leaves stuffed with beef and 

rice) – Hot or Cold, your choice 

Aginares (Marinated Artichoke Hearts) 

Oktapodaki (Marinated Baby Octopus) 

Marinated Sardines 

Saganaki (Flaming Cheese) 

Saganaki Haloumi (Flaming Goat Cheese) 

Kalamarakia Tiganita (Fried Baby Squid) 

Yemistes (Hot Peppers stuffed with Feta) 

 

Spanakopita (Spinach Pie) ‐ Spinach, onion, green 

onion, garlic and parsley, with eggs, ricotta and feta 

cheese, baked in phyllo dough 

 

Starter Combo Plate – Melitzanosalata, Dolmathakia, 

Aginares, and your choice of Oktapodaki or 

Kalamarakia Tiganita 

Soups	
Chicken Noodle 

Cream of Mushroom 

Lentil 

Split Pea 

Boston Clam Chowder 

Avgolemono (Chicken & Rice)  

 

Beef Chili 

Chili with Beans 

 

Beef Stew 

Lamb Stew 

 



Salads	
Handmade Cole Slaw 

 

Greek Salad – Seasoned greens with tomatoes, 

cucumber, onion, feta, Kalamata olives, capers, 

dressed with olive oil (grilled chicken optional) 

 

Spanakosalata (Greek Spinach Salad) – Spinach with 

feta, mushrooms, onion and bacon pieces, dressed 

with olive oil or Greek dressing 

 

Chef Salad – Ham, turkey, Swiss & American 

cheeses, tomato, egg, black olive and onion 

 

Grilled Chicken Salad – Grilled chicken breast, egg, 

tomato, cucumber, onion and black olives 

 

Turkey Salad – Oven‐roasted turkey breast, bacon, 

cheese, tomatoes, black olives & egg 

 

Tuna Salad – Lettuce, onion, tomato and radish, 

topped with a scoop of tuna sandwich salad 

 

Cobb Salad – Greens with tomato, chicken breast, 

egg, avocado, onion, bacon, bleu cheese and 

Kalamata olives 

 

Michigan Salad – Greens with Granny Smith apple 

slices, chicken breast, walnuts, dried cherries, bleu 

cheese and a raspberry vinaigrette 

Coneys	&	Hot	Dogs	
Flint Coney 

Detroit Coney 

Sauerkraut Dog 

Greek Dog – Topped with tzatziki sauce, romaine, 

chopped black olive, feta, and red onion 

 

Combo, two of any of the above hot dogs, with 

French fries and cole slaw 

 

Loose Hamburger – Coney sauce on a soft burger 

bun with a slice of American cheese 

 

Handmade Corn Dog – A grilled hot dog which is 

then battered and deep‐fried 

	

Sandwiches	
Also as platters, with French fries and cole slaw 

Gyro Sandwich – Gyro meat, tomatoes, shredded 

cucumber, sweet onion, and feta cheese, topped with 

Tzatziki Sauce, in a Pita bread  

 

Fish Sandwich – Perch, Trout or Whitefish 

 

Classic Club – Turkey, ham, bacon, lettuce, tomato, 

American cheese and mayo on toast 

 

Turkey Stack – Turkey, lettuce, tomato, egg, 

Kalamata olives & 1000 Island, served open‐face 

 

Steak & Onion – Grilled thinly‐shaved ribeye steak 

and onions, served on a toasted hoagie with banana 

peppers 

 

Patty Melt – A burger patty with grilled onion and 

cheddar cheese on toasted rye 

 

BBQ Pulled Pork 

Rueben 

Classic BLT 

Grilled Chicken Breast 

Grilled Ham & Cheese 

Artisan Grilled Cheese 

Ham & Egg 

Tuna Salad 

Egg Salad 

Wraps (variations) 

Pita Sandwiches (variations) 

Burgers	
All half‐pound ground beef, served with French fries and 

cole slaw 

Hamburger 

Cheeseburger  

Mushroom Swiss Burger  

Bacon Burger 

 

Olive Burger Deluxe – with mayo, chopped green 

olives & pimiento, lettuce and tomato 

 

Gyro Burger – topped with tomatoes, shredded 

cucumber, sweet onion, and feta cheese, and Tzatziki 

Sauce 



Dinners	
Served with cole slaw or salad, two sides, and choice of 

potato 

Spaghetti & Meatballs 

Macaroni & Cheese 

 

Spanakoteropita (Spinach & Feta Pie) 

Pastitsio (Baked Spinach with Cheese & Macaroni) 

Moussaka (Eggplant Potato & Zucchini) 

Dolmathes (Grape Leaves stuffed with Rice and 

Garbanzos) 

 

Fried Shrimp 

Fried Clam Strips 

Fish & Chips 

Fish Platter (Fried Shrimp, Clams and Whitefish) 

Baked or Grilled Fish 

Friday Fish Fry 

 

Chicken Strips 

Half a Chicken 

 

Thick Grilled Pork Chops 

Greek Pork Spareribs 

  

Breaded Veal Cutlet 

Veal Lemonato 

Roast Beef Dinner 

Liver & Onions 

Steaks – 16 oz Porterhouse, 10 oz Sirloin or Ribeye 

Prime Rib – 10 oz or 14 oz slice 

 

Roast Leg of Lamb 

Lamb Chop in Tomato Sauce 

Kids’	Menu	
Served with French fries and a beverage 

Egg Sandwich with Bacon 

Grilled Cheese 

Hot Dog 

Handmade Mini Corndogs 

Chicken Tenders 

Spaghetti & Meatballs 

Fish & Chips 

Flatbread Pizza 

Slider Burgers 

Quarter‐pound Burger, cheese optional 

Sides	
Fried Apples 

Fried Okra 

Fried Zucchini Sticks 

Onion Rings & Dipping Sauces 

Chicken Wings 

Greek Nachos (Nacho Chips, Tzatziki Sauce, Black 

Olives, Feta, and Jalapeño) 

Greek Green Beans 

Vegetable of the Day 

Potatoes	
French Fries, gravy optional 

Loaded Fries  

Poutine 

Hash Browns 

Garlic Mashed Potatoes 

Baked or Twice‐Baked Potato  

Psites Patates (Greek Roasted Potatoes) 

Beverages	
Coffee 

Milk – White or Chocolate 

Iced Tea 

Hot Tea 

Coke or Pepsi 

Faygo – Crème Soda, Grape, Red Pop, Rock ‘n Rye, 

Root Beer, Orange, or Moon Mist  

Root Beer Float 

Vernor’s Float 

Vernor’s Cream Ale – Vernor’s with heavy cream 

Shakes – Vanilla, Chocolate, Strawberry 

Boston Cooler – Vanilla shake with Vernor’s 

Desserts	
Chocolate Chip Cookies with Milk 

Rice Pudding 

Baklava 

Ice Cream Sundae 

Banana Split 

Brownie Sundae 

Chocolate or Carrot Cake 

Key Lime Pie 

Custard Pie 

Apple or Strawberry Pie, Ala Mode optional 

Strawberry Shortcake 


